
Herzlichen Glückwunsch zum gelungenen Umbau!

DEHNER & DIERINGER
hoch – tief – schlüsselfertig
Rangendingen ✆✆ 07471/984940
Internet www.dehner-dieringer.de
E-Mail: info@dehner-dieringer.de

Wir gratulieren zum 
gelungenen Ladenumbau!

Hinter Stöck 20/4 · 72406 Bisingen
Tel. (0 74 76) 91 41 81 · Fax (0 74 76) 91 41 88

E-Mail: info@stromer-bisingen.de
Internet: www.stromer-bisingen.de

MALERARBEITEN
& BODENBELÄGE

Viel mehr
... als Sie denken

www.daiker.com

Unser Eröffnungsangebot:
Hackfleisch, gemischt .....................................................................................100 g –,49
Zigeunergulasch, pfannenfertig .................................................................100 g –,59
Schweinehals, mager .....................................................................................100 g  –,59
Lyoner, auch als Portionswurst .........................................................................100 g  –,75
Schinken, gekocht ...........................................................................................100 g  1,18
Schinkenwurst, geraucht ..............................................................................100 g  –,75
Eiersalat ............................................................................................................100 g  –,69
Hausmacher Fleischkäse
verschiedene Sorten .............................................................................................100 g  1,10
Stilfser Bergkäse ..........................................................................................100 g  1,10

Diese Woche Kalbfleisch frisch aus eigener Schlachtung

Zur Eröffnung laden wir alle unsere Kunden auf 
ein Glas Sekt und Fingerfood ein.

Vom 03.03.08 bis 29.03.08 erwarten Sie tolle Eröffnungsangebote,
holen Sie sich unseren Angebotsflyer.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch – Familie Weiler und Team
Im Maierhof 2 · 72379 Hechingen · Telefon 07 4 71/23 75 · Fax 074 71/56 03

Metzgermeister Günter
Weiler hat sein Traditions-
unternehmen in der Hechin-
ger Unterstadt ein weiteres
Mal modernisiert. Ab heute
wird in den neu gestalteten
Räumen verkauft.

ANDREAS CLASEN

Hechingen. Es ist soweit. Die
Renovierung der bekannten
Metzgerei Weiler in der Unter-
stadt ist fertig. Die Metzgerei
verfügt nun über modernste Ge-
räte, eine mit Infrarot gesteu-
erte Thekenkühlung, eine
Warmtheke, an der jetzt mit-
tags warme Speisen angeboten
werden sollen und eine Duftan-
lage, die mit ihrem würzigen
Duft das Wohlbefinden der Kun-
den noch weiter steigern soll.

Am Eingangsbereich gibt es
nun eine Rampe, die es Men-
schen mit Behinderungen,
Menschen mit Kinderwagen
oder Senioren leichter macht,
den Verkaufsraum zu betreten.

Mit dieser Modernisierung
hofft Günter Weiler der zukünf-
tigen vierten Generation, sei-
nem Sohn Thomas Weiler und
kommenden Nachfolger eine
Basis für eine erfolgreiche Ar-
beit gelegt zu haben.

Die Metzgerei Weiler ist ein
Hechinger Traditionsbetrieb.

In zwei Jahren können die Wei-
lers das 100-jährige Bestehen
ihres Geschäfts in der Unter-
stadt feiern. Am 16. Oktober
1910 gründeten Metzgermeis-
ter Josef Kessler und seine Frau
Franziska das Geschäft.

Bald schon hatte die Metzge-
rei einen guten Ruf – weit über
die Grenzen Hechingens hi-
naus. Von den drei Kindern er-
hielt Tochter Stefanie eine
gründliche Ausbildung im Be-
trieb, und nach dem Tode der
Mutter war sie die große Stütze
ihres Vaters. Nach dem Tod des
Vater, 1953, führte sie, in-
zwischen verheiratet mit Ro-
bert Weiler, das Geschäft erfolg-
reich weiter. Günter Weiler, der
ältere von zwei Söhnen, trat
nach Abschluss seiner
Schulausbildung in die
Fußstapfen seines Großvaters
und erlernte das Metzgerhand-
werk von der Pike auf.

So holte er sich die Erfah-
rung, die ihm die Übernahme
des Geschäftes ermöglichen
sollte. 1980, 70 Jahre nach der
Gründung, feierte die Familie
Weiler den Umbau der ge-
samten Metzgerei und der
Verkaufsräume.

In den Folgejahren bis heute
ist es Günter Weiler und seiner
Frau Gabriele Weiler gelungen,
mit hochwertigen Erzeugnis-
sen, Fleiß und unternehmeri-
schem Mut einen großen
Kundenkreis zufrieden zu stel-
len. Die Qualität seiner Pro-
dukte liegt Günter Weiler beson-
ders am Herzen. Seine Bauern,
von denen er das Fleisch
bezieht, sind aus der Region,
und er kennt sie schon Jahre

lang. Und da Weiler selbst
schlachtet, kann er absolute Fri-
sche garantieren. Der Kunden-

service wird bei den Weilers
ebenfalls großgeschrieben.
Hier ist es Gabriele Weiler, die

mit immer neuen kreativen
Ideen ihre Kunden zu überra-
schen. Seit Jahrzehnten arbei-

tet Günter Weiler als Metzger.
Er liebt seinen Beruf noch im-
mer. Ab heute sind Weilers Pro-

dukte „Im Maierhof 2“ in den
neu gestalteten Verkaufsräu-
men zu haben.

Das Team der Metzgerei Weiler vor dem frisch renovierten und modernisierten Hechinger Traditionsbetrieb „Im Maierhof 2“. In zwei Jahren können die Weilers das 100-jährige
Bestehen ihres Geschäfts in der Unterstadt feiern. Am 16. Oktober 1910 haben einst Metzgermeister Josef Kessler und seine Frau Franziska das Geschäft gegründet. Die vierte
Generation steht schon in den Startlöchern, das Geschäft in den kommenden Jahren mal zu übernehmen. Foto: Andreas Clasen

Metzgerei Weiler feiert Neueröffnung
Sonderveröffentlichung

Traditionsunternehmen in neuen Räumen
Familie Weiler investiert in die Zukunft – Moderne Technik und eine Rampe für Kinderwagen

Basis für
die kommende
Generation


