Sonderveroffentlichung

Metzgerei Weiler feiert 100-jahriges Jubilaum

Erfolg durch hochwertige Erzeugnisse, stetige Innovation und Fleif3

Die Familie Weiler betreibt das alteste Fleischerfachgeschaft in Hechingen

Seit 100 Jahren pragt die
Metzgerei Weiler das He-
chinger Stadtbild. Qualitat
und Service stehen an ers-
ter Stelle. Gefeiert wird
mit Jubildumsangeboten,
einem Festakt und einem
Tag der offenen Tiir.

Hechingen. Vor 100 Jahren,
am 16. Oktober 1910, begann
die lange Geschichte der tradi-
tionsreichen Metzgerei Wei-
ler, die damals noch unter
dem Namen ,Josef Kessler* fir-
mierte.

Der Metzgermeister und
seine Frau Franziska legten
den Grundstein fiir den erfolg-
reichen Handwerksbetrieb.
Mit dem friithen Tod der Mut-
ter wurde Tochter Stefanie zur
Stiitze des Vaters. Nach sei-
nem Tod im Jahre 1953, fiihrte
sie — inzwischen verheiratet
mit Robert Weiler sen. — das
Geschift erfolgreich weiter.
Gunter Weiler, der heutige
Chef des Betriebs, trat als dlte-
rer von zwei SOhnen in die
Fullstapfen des GroRvaters, er-
lernte das Metzgerhandwerk
von der Pike auf und erhielt
bereits im Alter von 20 Jahren
den Meisterbrief.

Bestrebt sich beruflich fort-
zuentwickeln, erweiterte er
seine Kenntnisse in vielen
Fachgeschiften. Als urspriing-
lich gelernte Biirokauffrau
wechselt Gabriele Weiler 1976
aus Liebe zu Giinter Weiler ins
Fleischerfachhandwerk. Beim
75-Jdhrigen Jubildum des Be-
triebs tibernahmen Giinter
und Gabriele die Geschifts-
fithrung von Stefanie Weiler.

1999 begann Sohn Thomas
Weiler seine Ausbildung in
der elterlichen Metzgerei im

Hechinger Maierhof. Auch er
hat seine fachlichen Kennt-
nisse und Kompetenzen in
Fachgeschéften im In- und
Ausland erweitert und 2006
seinen Meisterbrief und die
Ausbildung zum Betriebswirt
absolviert. Er steht somit be-
reit, die Metzgerei in der 4. Ge-
neration zu {ibernehmen.
Und selbst Tochter Sandra
Konstanzer, geb. Weiler, die
BWL studiert hat, hilft ab und
an im Biiro und im Verkaufs-
raum aus. Ganz so, wie es sich
in einem echten Familienbe-
trieb eben gehort.
Kundennihe ist das A und
O in einem Betrieb, der mit Le-
bensmitteln handelt. ,Die
Kunden wollen sehen, wer ver-

Kundenndhe ist
bei Weilers das
A Und O

antwortlich ist und woher
Wurst und Fleisch letztlich
kommen“, so Giinter Weiler.
Stolz ist man in der Metzgerei
Weiler auch darauf, dass man
seit April dieses Jahres die EU-
Zulassung erhalten hat.
Gilinter Weiler schlachtet
bis heute im Balinger
Schlachthof selbst. Das Vieh
stammt von heimischen Be-
trieben. Qualitit, aber auch In-
novation und Ideenreichtum
in ihrer Produktpalette zeich-
net die Metzgerei Weiler seit
jeher aus. Dies wurde dem
Fachgeschift in den beiden
letzten Jahren mit neun
Gold-, vier Silber- und zwei
Bronzemedaillen bei Quali-
tatspriifungen bestdtigt. Von
der Fachzeitschrift ,Der Fein-
schmecker” wurde der Be-
trieb aulerdem als eine der

npieess,
du |I.1 HH“ .
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Service ist das A und O: Das kompetente und freundliche Weiler-Team.  Lange Tradition: Ein Blick in die Metzgerei um 1930.

bundesweit 400 besten Metz-
gereien ausgezeichnet.

Das Bild der Metzgerei run-
den die 15 Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter ab, die alle
seit vielen Jahren im Betrieb
tatig sind und zum Grof3teil
selbst hier ausgebildet wur-
den. Im Verkaufsraum schafft
Gabriele Weiler mit ihren jah-
reszeitlich passenden Dekora-
tionen stets eine angenehme
Einkaufsatmosphare.

Die Produktpalette der
Metzgerei Weiler umfasst ne-
ben frischem Fleisch aus eige-
ner Schlachtung, eine grofle
Auswahl selbsthergestellter
Waurstsorten, selbstgemachte
Maultaschen, eine Heil3theke,
kiichenfertige Gerichte, eine
grofle Auswahl an Kdse und
Feinschmeckersalaten, ver-
schiedene Antipasti-Speziali-
titen und viele Geschenk-
ideen. Der Partyservice um-
fasst kalte Platten, Canapees,
Fingerfood, warme Speisen so-
wie Desserts.

Um den Geburtstag gebiih-
rend zu feiern, veranstaltet
die Metzgerei Weiler am Sonn-
tag, 17. Oktober, ab 10.30 Uhr
auf dem neuen Geschiftspark-
platz ein grolles Fest. Neben
musikalischer Unterhaltung
durch die Hechinger Stadtka-
pelle und die Lumpenkapelle
Hechingen sowie der Bewir-
tung im Festzelt, gibt es eine
Gldserne Produktion mit
Schauwursten in den Produk-
tionsrdumen und eine Finger-
food-Ausstellung. Der Erlos
des Jubildumsfestes kommt
dem Verein , Kinder Brauchen
Frieden“ zugute. Uber die ge-
samte Woche gibt es im Ver-
kaufsraum Wurstwaren zu Ju-
bildumsangeboten, um den
Kunden fiir ihre langjdhrige
Treue zu danken.

GroBer Jubilaumsverkauf

von Donnerstag, 14.10.2010 bis Samstag, 16.10.2010
mit preisgiinstigen Sonderangeboten

Schweinefilet
Schnitzel, mager
Schweinehals
Hackfleisch, gemischt
Rinderhiifte
Fleischkase, auch z. Backen
Salami, hausgemacht
Bierschinken
Saiten, knackig frisch

..... 100g 1,18
..... 1009 =79
..... 100g -,59
..... 100g -59
..... 100g 1,28
..... 100g =75
..... 100g 1,10
..... 100g -,98
..... 100g =85

Leerdamer, Schnittkase 45 % i.Tr. ...100g -,69

z“qwi‘-(»\ 1 klein

Inhalt:
1 kleine Gerauchte

Zusatzlich
erhalten
sie10%
auf lhren
gesamten
Einkauf*.

*Jubildums-Eimer
ausgeschlossen

e Schinkenwurst frisch
1 kleine Lyoner
1 Paar Landjager
1 Paar ger. Bauernbratwiirste

2 Wurstdosen a 200 g

Nur solange Vorrat reicht

Fovrstinibe

zur 100-jahrigen Jubilaumsfeier

Feiern Sie mit uns am Sonntag, den 17. Oktober 2010, von 10.30
Uhr bis 17.00 Uhr auf dem Firmenparkplatz der Metzgerei Weiler!

Ab 11.00 Uhr bieten wir Ihnen verschiedene Mittagessen, u.a.
Schweinelendchen in Rahmsauce mit Spatzle, zu Jubildaumspreisen.

Nachmittags gibt's Kaffee und Kuchen. Die Bewirtung tGbernimmt

der Verein ,Kinder brauchen Frieden.”

Fir Unterhaltung ist gesorgt:

Im Zelt: 11.00 bis 13.00 Uhr spielt die Stadtkapelle
Hechingen
14.00 bis 17.00 Uhr spielt die Lumpen-
kapelle Hechingen
In der Informationen zur Wurstherstellung
Wurstkiiche: Glaserne Produktion mit Schauwursten um
11.00, 13.00 und 15.00 Uhr
Im Ausstellung von Fingerfood
Verkaufsraum: Probiermeile
Verkauf unserer Jubilaums-Eimer, gefullt
mit leckeren Wurstwaren zum Sonderpreis
Gewinnspiel: Schatzen Sie das Gewicht eines lebendigen

Spanferkels und gewinnen Sie attraktive

Preisel

Verleihung der Preise um 17 Uhr

Fur Kinder gibt's Mini-Fleischkasebacken und
Kinderschminken.

Wir freuen unsg
auf Jhren Besuch




